
In bester Tradition!

Schon 1935 wurde an dieser Stelle erstmalig Gastronomie betrieben: Das „Feldeck“ öffnete in diesem Jahr 

seine Pforten. So heißt im Übrigen der Parkplatz gegenüber heute noch! 

Was war dass für eine Zeit, die 30er Jahre!

In der Feldstraße fährt die Line 3 der Straßenbahn, aus dem Zoologischen Garten wird „Planten un Blomen“ 

und die erste IGA bringt Gäste aus aller Herren Länder in die Hansestadt.. 

Aber dann der Krieg, Zerstörung überall, auch in der Feldstraße. Harte Jahre für Hamburg und seine 

Menschen. Doch 1948 geht es wieder bergauf: Die erste Ausgabe des „Stern“ erscheint mit der jungen Hilde-

gard Knef auf dem Titel, der FC St. Pauli spielt in der ersten Liga und wird Norddeutscher Vizemeister. Jedoch 

nicht alles lief rund: der 42-jährige Max Schmeling unterliegt dem jüngeren Walter Neusel vor 

40.000 Zuschauern nach Punkten, Lebensmittel werden knapp, im Hamburger Hafen wird gestreikt 

und die Währungsreform tritt in Kraft. Genau in jenem Jahr eröffnet Waldemar Erhardt an dieser 

Stelle seine Schank & Speisewirtschaft.

Seit diesen Tagen sind Gastlichkeit und gute bürgerliche Küche hier zu Hause! Und dieser Tradition fühlen wir 

uns noch immer verpflichtet.

Mit viel Liebe sind über die Jahre unzählige Dekorationen zusammengetragen, Speisen zusammengestellt und 

Getränke ausgewählt worden. Immer mit dem Gedanken die Gemütlichkeit, kombiniert mit gutem Service 

und bürgerlicher Küche, in diesem Haus zu erhalten. 

Ob zur Frühstücks-, Mittags- oder Abendzeit, ob nach dem Hamburger Dom, dem Besuch der Laeiszhalle 

oder der Messe: Das September hat für jeden etwas!

Fühlen Sie sich wohl und genießen Sie – nach bester gastronomischer Tradition.

Ihr September Team

Öffnungszeiten:

Montag - Donnerstag	 9.30	 -	 01.00 Uhr 	 ab 23.30 Nachtkarte

Freitag 	 9.30	 -	 02.00 Uhr	 ab 00.30 Nachtkarte

Samstag	 10.00	 -	 02.00 Uhr	 ab 00.30 Nachtkarte

Sonntag 	 10.00	 -	 00.00 Uhr	 ab 23.30 Nachtkarte

Frühstück reichen wir Ihnen bis 15.00 Uhr.

Täglich wechselnder Mittagstisch.

Unser Küchenteam ist Sonntag bis Donnerstag bis 23.30 Uhr

Freitag und Samstag bis 00.30 Uhr für Sie da.
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BIERE FRISCH VOM FASS

Astra	 0,3 l	 €	 2,10 

	 0,5 l	 €	 3,60

Warsteiner	 0,3 l	 €	 2,20 

	 0,5 l	 €	 3,70

Duckstein	 0,3 l	 €	 2,50 

	 0,5 l	 €	 3,90

Diebels Alt	 0,3 l	 €	 2,40

	 0,4 l	 €	 3,20

Guiness	 0,3 l	 €	 3,20

	 0,5 l	 €	 4,30

BIER-MIX

Alsterwasser 
5
	 0,3 l	 € 	 2,10

	 0,5 l	 €	 3,60

Diesel 
1+

 (Pils mit Cola)	 0,25 l	 €	 2,10

	 0,5 l	 €	 3,60

Krefelder 
1+ 

(Altbier mit Cola) 	 0,3 l	 €	 2,40

	 0,4 l	 €	 3,20

 Albier Bowle			 

- mit Erdbeeren	 0,3 l	 €	 2,60

	 0,4 l	 €	 3,40

Russe 
5 
(Hefeweizen mit Sprite)	 0,5 l	 €	 3,70

Bananenhefe	

(Hefeweizen mit Bananensaft)	 0,5 l	 €	 3,70

Midnight-Guinness	

(Guiness mit Portwein)	 0,4 l	 €	 4,70	
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ALKOHOLFREI

Warsteiner alkoholfrei	 0,33 l	 € 	 2,80

Malztrunk Vita Malz	 0,33 l	 €	 2,60

Franziskaner alkoholfrei	 0,5 l	 €	 3,60	

FLASCHRENBIERE

Berliner Weiße mit Schuß	

- Himbeersirup	 0,33 l	 €	 3,10	

- Waldmeistersirup 
1
	 0,33 l	 €	 3,10

Franziskaner	

- Hefeweizen	 0,5 l	 €	 3,50

- Kristall	 0,5 l	 €	 3,50 

- Dunkelweizen	 0,5 l	 €	 3,50

Becks	

- Pils, Gold, Green Lemon	  0,33 l	 €	 2,80	

König Pilsener	 0,33 l	 €	 2,80

Heineken	 0,33 l	 € 	 2,90

Budweiser (Tschechien)	 0,33 l	 €	 2,90

Desperados (Tequila flavoured Beer)	 0,33 l	 €	 3,60
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MINERALWASSER

Appollinaris	

- Selection	 Flasche	 0,25 l	 € 	 2,10

- Silence	 Flasche	 0,25 l	 €	 2,10

- Selection	 Flasche	 0,5 l	 €	 3,80

 

SOFTDRINKS

Fassbrause 
1	

Glas	 0,2 l	 €	 2,20

	 Glas	 0,4 l	 €	 3,60

Coca-Cola 
1,+	

Glas	 0,2 l	 €	 2,10

	 Flasche	 0,2 l	 €	 2,25

	 Glas	 0,4 l	 €	 3,30

Coca-Cola light 
1,2,9,10,+	

Glas	 0,2 l	 €	 2,10

	 Glas	 0,4 l	 €	 3,30

Fanta 
1,2,3	

Glas	 0,2 l	 €	 2,10

Glas 		  0,4 l	 €	 3,30

Spezi 
1,2,3,+	

Glas	 0,2 l	 €	 2,10

	 Glas	 0,4 l	 €	 3,30

Dr.Pepper Cola 
1,2,9,10,+	

Glas	 0,5 l	 €	 3,70	

Tafel Wasser	 Glas	 0,2 l	 €	 1,70

	 Glas	 0,4 l	 €	 2,60

Schweppes 
	

Flasche	 0,2 l	 €	 2,30

- Bitter Lemon 
++

- Tonic Water 
++

- Ginger Ale 
1
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FRUCHTNEKTARE & SÄFTE

Apfel	 Glas	 0,2 l	 €	 2,30

Orange	 Glas	 0,2 l	 €	 2,30

Kirsch	 Glas	 0,2 l	 €	 2,40

Cranberry	 Glas	 0,2 l	 €	 2,40

Banane	 Glas	 0,2 l	 €	 2,40

Tomate	 Glas	 0,2 l	 €	 2,40

Pfirsich	 Glas	 0,2 l	 €	 2,40

Ananas	 Glas	 0,2 l	 €	 2,40

Grapefruit	 Glas	 0,2 l	 €	 2,40

Rhabarber	 Glas	 0,2 l	 €	 2,40

Maracuja	 Glas	 0,2 l	 €	 2,40

Apfel-Schorle	 Glas	 0,2 l	 €	 2,10

	 Glas	 0,4 l	 €	 3,30

Kiba	 Glas	 0,2 l	 €	 2,40

	 Glas 	 0,4 l	 €	 4,20

Saft-Schorle	 Glas	 0,4 l	 €	 3,70	

Orangensaft, frisch gepresst	 Glas	 0,2 l	 €	 3,30

	 Glas	 0,4 l	 €	 4,60	

ENERGY & WELLNES DRINKS

Red Bull	 Dose	 0,25 l	 € 	 3,70

Red Bull Sugarfree	 Dose	 0,25 l	 €	 3,80

Bionade	 Flasche	 0,33 l	 €	 2,70

- Holunder

- Kräuter
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WEISSWEINE

Deutschland

Schorle aus Weißburgunder		  0,2 l 	 €	 3,30

Riesling Q.b.A, Mosel		  0,2 l	 €	 3,90

Weißer Burgunder Q.b.A, Rheinhessen		  0,2 l	 €	 3,80

Grauer Burgunder Q.b.A, Rheinhessen		  0,2 l	 €	 3,90

Europa	

Pinot Grigio, Italien		  0,2 l	 €	 4,10

	

Sauvignon blanc, Rueda, Spanien		  0,2 l	 € 	 4,10	

Gavi di Gavi, Italien		  0,2 l	 €	 4,20

Neue Welt

Sauvignon blanc / Chenin blanc, Südafrika		  0,2 l	 €	 4,20	

ROSÉWEINE

Cape Blush halbtrocken, Südafrika		  0,2 l	 €	 4,10

Rioja rosado, Spanien		  0,2 l	 €	 4,10
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ROTWEINE

Deutschland

Schorle aus Spätburgunder		  0,2 l 	 €	 3,30

Spätburgunder, Baden		  0,2 l	 €	 3,80

Dornfelder, Rheinpfalz		  0,2 l	 €	 3,70

Europa

Rioja Tempranillo, Spanien		  0,2 l	 €	 3,80	

Chianti Classico, Sangiovese, Italien		  0,2 l	 €	 3,90	

Cabernet Sauvignon, Frankreich		  0,2 l	 €	 3,90

Neue Welt	

Merlot Mendoza, Argentinien		  0,2 l	 €	 4,30	

	

Shiraz, Australien		  0,2 l	 €	 5,50
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SHERRY

Sherry Sandemann medium dry		  5 cl	 €	 3,60

WEINBRÄNDE, COGNAC & BRANDY

Asbach Uralt		  2 cl	 €	 2,60

Metaxa***** 
1
		  2 cl	 €	 2,60	

Osborne Veterano		  2 cl	 €	 2,60

Hennessy V.S.O.P.		  2 cl	 €	 3,10

OBSTBRÄNDE

Calvados Papidoux		  2 cl	 €	 2,60

Grappa Barberro La Bima		  2 cl	 €	 3,10

Williams Birne Pascall		  2 cl	 €	 3,10

SEKT, PROSECCO & CHAMPAGNER

September-Hausmarke		  0,1 l	 €	 3,20

	 Flasche	 0,75 l	 €	 20,50

Prosecco		  0,1 l	 €	 3,20

	 Flasche	 0,75 l	 €	 20,50

Sekt auf Eis / Prosecco auf Eis		  0,2 l	 €	 4,90

Cava Freixenet secco	 Flasche	 0,75 l	 €	 25,10

Champagner Perrier Jouet	 Flasche	 0,75 l	 €	 51,00
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BITTER & KRÄUTERLIKÖRE

Lakritzschnaps 
1
		  2 cl	 €	 2,-

Averna		  2 cl	 €	 2,30

Jägermeister		  2cl	 €	 2,30

Ramazzotti Amaro		  2 cl	 €	 2,30

Branca Menta		  2 cl	 €	 2,30

Fernet Branca		  2 cl	 €	 2,60

APERITIFS & DIGESTIFS

Pernod 
1
	 2 cl	 €	 2,60

Pernod Absinth 
1
		  2 cl	 €	 3,60

Campari 
1
		  4 cl	 €	 3,60

Martini bianco		  5 cl	 €	 3,60

RUM

Bacardi white		  2 cl	 €	 2,30

Bacardi gold		  2 cl	 €	 2,50

Myers 's Jamaica Rum		  2 cl	 €	 2,30

Havana Club anejo 3 anos		  2 cl	 €	 2,60

Havana Club anejo 7 anos		  2 cl	 €	 3,10

Old Pascas 73%		  2 cl	 €	 3,50
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WODKA

Wodka Smirnoff		  2 cl	 €	 2,-

Absolut Wodka (Blue)		  2 cl	 €	 2,-

Wodka Moskovskaya		  2 cl	 €	 2,-

AUS DEM EISFACH

Oldesloer Korn		  2 cl	 €	 1,90

Helbing Kümmel		  2 cl	 €	 1,90

Apfelkorn		  2 cl	 €	 1,90

Malteser Aquavit		  2 cl	 €	 2,50

Aalborg Jubilaeums Akvavit		  2 cl	 €	 2,60

Linie Aquavit		  2 cl	 €	 2,80

GIN

Finsbury Gin		  2 cl	 €	 2,30

Gordon's Dry Gin		  2 cl	 €	 2,60

TEQUILA

Tequila Sierra, weiß		  2 cl	 €	 2,60

Tequila Sierra, gold		  2 cl	 €	 2,60

Tequila Olmeca, represado		  2 cl	 €	 2,80
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WHISKEY & WHISKY

Bourbon & Tennessee

Jim Beam		  4 cl	 €	 5,10

Jack Daniel's		  4 cl	 €	 6,10

Scotch

Ballantine's (Finest) 
1
		  4 cl	 €	 5,10

Johnnie Walker Red Label 
1
		  4 cl	 €	 5,10

Johnnie Walker Black Label 
1
		  4 cl	 €	 5,60

Chivas Regal Premium		  4 cl	 €	 6,10

Glenfiddich Pure Malt 
1
		  4 cl	 €	 6,40

Irish

John Jameson		  4 cl	 €	 5,10

Canadian

Canadian Club		  4 cl	 €	 5,10

Whisky Liqueur

Southern Comfort 
1
		  2 cl	 €	 2,80

Whisky oder Whiskey?

Im Jahre 1494 wurde in Schottland erstmals der Begriff Malz in

Zusammenhang mit „aqua vitae“ dem lateinischen Lebenswasser

(aus dem sich der verballhornte Name Whiske(e)y ableitet) in Dokumenten

amtlich erwähnt. Allerdings lässt sich die Destillation von Getreidemaische bereits

im 12. Jahrhundert in Irland vermuten.
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SPIRITS & LIQUEURS

Amaretto Disaronno		  2 cl	 €	 2,30

Malibu		  5 cl	 €	 3,10

Baileys Irish Cream 
1
		  4 cl	 €	 3,60

Ouzo 12		  2 cl	 €	 2,00

Cointreau		  2 cl	 €	 2,60

Kahlúa		  2 cl	 €	 2,60

Sambuca Molinari		  2 cl	 €	 2,60

Sambuca Casoni Caffé 
1
		  2 cl	 €	 2,60

SHOOTER

Saurer, grün oder rot (hausgemacht) 
1
		  2 cl	 €	 1,70	

Black Russian (Wodka, Kahlúa)		  2 cl	 €	 2,70

B 52 (Grand Marnier, Kahlúa, Baileys 
1
)		  2 cl	 €	 3,10

Bomber (Old Pascas 73%, Kahlúa, Baileys 
1
)		  2 cl	 €	 3,10

Orgasmus (Sambuca, Baileys 
1
)		  2 cl	 €	 3,10

Torpedo (Sambuca, Sierra Tequila, Tabasco)		  2 cl	 €	 3,10

FROZEN DRINKS

Frozen Margarita (Sierra Tequila)		  0,2 l	 €	 3,70

Erdbeer-Daiquiri		  0,2 l	 €	 3,90
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COCKTAILS

Grünschnabel 
1
 (Grüne Banane mit Bananen- und Orangensaft auf Eis)			   €	 6,70

Mai Tai (Havana Club 3 J. & 7 J., Old Pascas 73%, Triple Sec, Mandelsirup, Limettensaft)			   €	 7,90

Sex on the Beach (Wodka, Pfirsichlikör, Cranberry-Juice, O-Saft)			   €	 7,20

Mojito (Havana Club, br. Zucker, Soda-Wasser, Minze)			   €	 7,60

Cuba Libre (Havana Club, Limettensaft, Limone, Coca-Cola
 
1,+ 

)			   €	 7,60

Singapore Sling (Finsbury Gin, Cherry Brandy, Zitronensaft u. Soda-Wasser)			   €	 7,70

Zombie (Havana Club, Captian Morgan, Aprikosen Brandy, Ananassaft, Maracujasaft)			   €	 7,90

Tequila Sunrise (Sierra Tequila, Grenadine 
1, 2

, Orangensaft, Zitrone, Lemone)			   €	 7,90

Swimming Pool (Havana Club, Wodka, Kokosmilch, Sahne, Ananassaft, Blue Curacao 
1
)			   €	 7,90

Planters Punch (Jamaika Rum, Grenadine 
1, 2

, Orangen- und Zitronensaft)			   €	 7,90

Pina Colada (Bacardi, Cocunutcreme, Ananassaft und süße Sahne)			   €	 7,90

Caipirinhas			   €	 6,90

- Caipirinha (Canario Cachaca, Limone, Lemon Squash 
2
 und brauner Zucker)

- Cubarinha (Canario Cachaca, Limone, Coca-Cola 
1, +

)			 

- Caipiroska (Wodka, Limone, Lemon Squash 
2
 und brauner Zucker)

Unsere Barkeeper mixen Ihnen auf Anfrage auch Cocktails nach Ihren Wünschen!
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LONGDRINKS

Wodka Smirnoff 		  4 cl	 €	 6,20

- Tonic 
++

- Lemon 
++

- Cola 
1,+

Gordon's Gin		  4 cl	 €	 6,60

- Lemon 
++

- Tonic 
++

Scotch Cola 
1,+

		  4 cl	 €	 6,60

Bourbon Cola 
1,+

		  4 cl	 €	 6,60

HCC Havana Club 3 Jahre, Cola 
1,+

		  4 cl	 €	 6,60

HCC akut, Havana Club 7 Jahre, Cola 
1,+		

4 cl	 €	 7,60

Bacardi Cola 
1,+

		  4 cl	 €	 6,60

Pernod 
1
 Cola 

1,+
		  5 cl	 €	 6,10

Campari 
1
 Orange		  5 cl	 €	 5,60

Southern-Comfort 
1
 Ginger-Ale 

1
		  4 cl	 €	 6,60

Red Bull			   €	 7,20

- Wodka Smirnoff

- Campari 
1

COCKTAILS ALKOHOLFREI

Virgin Mary (Tomatensaft, Zitrone, Gewürze)			   €	 3,60

Car- Drive (Ananas-, Orangen- und Maracujasaft, Lemon Squash 
2
, Ginger Ale 

1, ++
,			   €	 6,20                   

Grenadine 
1, 2

)

September Love (Cocosmilch, Sahne, Ananassaft und Bananensirup)			   €	 6,20
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KAFFEE & MEHR

Becher Kaffee 
+
			   €	 1,80

Becher Kaffee entkoffeiniert			   €	 1,80

Schale Milchkaffee 
+
			   €	 3,10

 

Latte Macchiato 
			 

€	 2,80

Cappucino 
+			 

€	 2,30

Espresso 
+
			   €	 1,50

Doppelter Espresso 
+
			   €	 2,60

Aromen 

Vanille 
1, 9

, Caramel 
1
, Haselnuss, Kokos, Mandel			   €	 0,45

HEISSE SCHOKOLADE & MEHR

Becher heiße Schokolade mit Sahne			   €	 2,60

Heiße Zitrone, frisch ausgepresst			   €	 2,60

Heiße Milch			   €	 2,00

Heiße Milch mit Honig			   €	 2,50
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TEA TIME

Glas Tee			   €	 1,95

- Darjeeling Royal

- Roibusch-Vanille

- Kräuter Garden

- Pfefferminzblätter

- Kamillenblüten

- Sommerbeeren

Kännchen Tee			   €	 3,80

Earl Grey

Schwarzteemischung benetzt mit dem pikanten Aromaöl feinster Bergamottfrüche

Assam Special Broken

Kräftiger Tee aus Nordindiens Plantagen

Sonne Asiens

zartherber Grüntee mit Lemongras und exotisch-frischen Zitrusfrüchten

HEISSE ALKOHOLISCHE SPEZIALITÄTEN

Glühwein			   €	 3,10

Glühwein mit Amaretto o. Rum			   €	 4,10

Irish Coffee 
+  

mit Irish Whiskey 
1
 und Sahne			   €	 4,30

Pharisäer 
+
 mit Rum und Sahne			   €	 4,10

Russische Schokolade mit Rum 
1
 und Sahne			   €	 4,30

Lumumba mit Brandy und Sahne			   €	 4,30
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KALTE KAFFEE & SCHOKOSPEZIALITÄTEN

Eiscafé 
+
 mit Vanilleeis 

1
 und Sahne		  €	 3,60

Eiscafé 
+
 Boulevard mit Brandy und Sahne		  €	 4,90

Eisschokolade mit Schokoeis und Sahne		  €	 3,60

Eisschokolade mit Amaretto		  €	 4,90

MILCHSHAKES

Banane, Blaubeer, Erdbeer,	

Schoko, Vanille			   €	 3,70

SONNTAGS-BRUNCH
von 10.00 - 15.00 Uhr

Wir freuen uns über Ihre Tischreservierung

Telefon 040 / 43 76 11 oder über das Internet

www.september-hh.de

Preis (ohne Getränke) € 12,50

Kinder bis zu 10 Jahren pro Lebensjahr € 0,50

Die Geschenkidee!

Brunchgutscheine erhalten Sie an der Bar 
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SO FÄNGT DER TAG GUT AN

Getoastete Portugiesische Croissants

           gek. Schinken 
2, 3, 8

 & Käse 
1
		  €	 2,70

           Serranoschinken & Käse 
1
		  €	 3,60

           Mozzarella & Tomate		  €	 3,10

Stop & Go

           2 Brötchen mit Butter & Marmelade/Honig		  €	 2,10

Domenica

           Rührei-Burger mit Käse 
1
 und Tomaten		  €	 4,50

Frankophil

           Französisches Croissant mit Butter 
1
,

           Marmelade/Honig und einer Schale Milchkaffee		  €	 4,95

Continental 

           3 Brötchen, gemischter Aufschnitt 
2, 3, 4, 8

, Käse 
1
, Butter 

1
,

           Marmelade/Honig, gekochtes Landei & frischem Obst		  €	 5,95

Zart & Cremig

           Verschiedene Schnitt- & Weichkäse 
1
 mit hausgemachter roter 

           Zwiebelkonfitüre, Nutella, Butter 
1
, gekochtem Ei, frischem Obst

           2 Brötchen und Vollkornbrot		  €	 6,95

Hans Wurst

           3 Brötchen, Butter 
1
, deftige Land-Mettwurst 

2, 3, 4, 8
,

           Koch- & Katenschinken 
2, 3, 8

, Zwiebelmett 
2, 3, 4, 8

, Fleischsalat,

           Rühr- oder Spiegelei mit Speck 
2, 3, 4

		  €	 7,95

Very British

           2 Spiegeleier auf Baked Beans in Tomatensauce mit Bacon 
2, 3, 4

,

           Bratwürstchen, Senf, Ketchup 
9
, Toast und Orangenmarmelade		  €	 7,20

Strammer Max

           2 Spiegeleier auf Schwarzbrot mit Katenschinkenwürfeln 
2, 3, 8

		  €	 6,95

Rotzlöffel

           Halbes Nutellabrötchen, Ü-Ei & Smacks mit Milch		  €	 2,95
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SO FÄNGT DER TAG GUT AN

Belegte Brötchenhälften	 ab	 €	 1,80    

mit Aufschnitt, Käse, Ei, Feinkostsalaten,

Räucherlachs, Krabbensalat, Roastbeef usw.

Honigquark mit frischen Früchten		  €	 3,50

Feinschmecker-Müsli		  €	 3,80

Frischer hausgemachter Obstsalat		  €	 4,30

1 gekochtes Ei		  €	 0,95

Rührei natur mit Toast und Butter 
1
		  €	 3,80

Rührei Bacon 
2, 3, 4

 mit Toast und Butter 
1
		  €	 4,40

Rührei mit Streifen vom gekochten Schinken
 2, 3, 8

 mit Toast und Butter 
1
		  €	 4,40

Zum Frühstück reichen wir Butter 
1
 oder Becel.
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FRISCH & KNACKIG

Hasentraum

           Bunte Salate der Saison mit Tomaten, Gurken, Karotten, Knoblauchcroûtons,

           würzigen Sprossen, gerösteten Sonnenblumen- & Kürbiskernen 

           und Honig-Balsamico-Vinaigrette

	 Groß	 €	 6,90

	 Klein	 €	 4,70

Argentinia Salat

           pflückfrischer Rucola mit gehobeltem Parmesan in Himbeer-Walnuss-Dressing

           und rosa Rindersteakstreifen vom Grill		  €	 11,50

Salade de Cosa Nostra

           Thunfisch auf marktfrischen Blattsalaten mit Tomaten, Gurken, Paprika,

           gekochtem Ei, roten Zwiebeln, Oliven 
6
 und mildem Kräuter-Dressing		  €	 8,45

Onassis Salat

           Schafskäsewürfel mit Oliven 
6
, Peperoni, Zwiebeln und Paprika 

           auf frischen Marktsalaten und mildem Joghurt-Kräuter-Dressing		  €	 8,45

Wild Turkey

           zart marinierte Truthahnbruststreifen auf Blattsalaten mit Tomaten, Gurken, Mais,

           Kidneybohnen und American Dressing		  €	 9,20

Caesars Palace

           Latuga Romana, Tomatencroûtons, frischer Parmesan Reggiano, Caesars Dressing

           und Streifen von der gegrillten Hähnchenbrust		  €	 8,95

King Crab

           Garnelen vom Grill in pikanter Limonen-Chillimarinade auf Rucolasalat

           mit knackigen Gemüsestreifen, Radieschen und leichter Kräuter-Vinaigrette		  €	 13,95
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SUPPENKASPER      

   Täglich wechselnd bieten wir Ihnen eine Tagessuppe an.

Unser Service informiert sie gerne über unser Angebot

Tomatenconsommé

           mit feinen Gemüsestreifen und Pistazienklößchen		  €	 4,20

Holsteiner Kartoffelsuppe

           mit viel Gemüse und Katenschinkenwürfeln 
2, 3, 8

		  €	 3,95

Ungarische Gulaschsuppe aus dem Kessel

           mit zartem Rindfleisch, Paprika, Zwiebeln, Kartoffelwürfeln und Schmand		  €	 4,95

Toskanische Tomatensuppe

           mit Mozzarellawürfen 
1
, Croûtons und unserem Hauspesto		  €	 3,60

Die Geschichte der Pommes

Vor langer Zeit war in Belgien neben dem Ackerbau der Fischfang für die Ernährung von

großer Bedeutung. Die Belgier garten den gefangenen Fisch vor dem Essen in heißem Öl.

Eines Winters, es war besonders kalt, geschah es, dass neben den Seen auch die Flüsse für

längere Zeit einfroren und somit die Fischerei unmöglich wurde. Um nicht zu verhungern,

schnitzten die Belgier aus ihren Kartoffelvorräten kleine Fische und frittierten diese. Das war

nicht nur nahrhaft (wie unsere Knolle nun mal ist), sondern auch sättigend. 

Der Vorläufer der heutigen Pommes war geboren.

Amerikanische Soldaten brachten das Rezept nach dem ersten Weltkrieg mit in die USA. Aus

Verwirrung über die europäischen Kleinstaaten-Geografie bekamen die frittierten Kartoffeln

fälschlicherweise den Namen „French Fries“. Als ständiger Begleiter von Big Mac & Co.

populär geworden, setzte sich die französische Bezeichnung fast überall durch 

(Ausnahme ist Großbritannien: Hier heißen die Pommes Chips und Chips-Crisps).

Pommes Frites gibt es in den verschiedensten Schnittformen, wobei die bekanntesten die 

„klassischen“ Pommes Frites und die „crinkle cuts“ in Wellenform sind. 
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SEPTEMBER CLASSICS

Tomate-Mozzarella

           mit unserem Hauspesto und frischem Basilikum		  €	 7,50

Club-Sandwich

           mit gegrillter Putenbrust, Bacon 
2, 3, 4

, Sprossen, Avocadomousse, 

           Ei und Nachos		  €	 8,95

Kanzlers Leibgericht

           Currywurst 180 g mit Twister Pommes und Salatbeilage

           - bestimmen Sie den Schärfegrad selbst -		  €	 6,20

Gebackener Camenbert

           Camenbert 
1
 im Bierteig gebacken mit Preiselbeeren, Pfirsichspalten,

           Toastbrot & Butter 
1
		  €	 7,10

Chili con Carne

           mit Rinderhack, Kidneybohnen, Paprika, Schmand und Nachos		  €	 7,20

Spaghetti Bolognese

           mit herzhafter Tomaten-Hackfleischsauce		  €	 7,50

Burger X-Large

           180g grosses Rinderhacksteak mit Dänischer Remoulade, Gewürzgurke, Tomate,

           Zwiebeln, Käse 
1
 & Cole Slaw-Salat		  €	 7,50

Knusprige Spare Ribs

           in Honig-Marinade mit BBQ-Sauce, Cole Slaw-Salat und Potatoe Wedges		  €	 12,95     
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DEFTIGES WIE BEI MUDDERN

Hamburger Rundstück warm

           saftiger Schweinebraten auf 2 gerösteten Brötchenhälften mit Bratensauce

           und Gewürzgurke		  €	 7,95

Schweinebraten aus dem Ofen

           mit Apfelrotkraut, Petersilienkartoffeln und Bratensauce mit Schmand		  €	 8,95

Rindergulasch nach Stroganov-Art

           mit Gewürzgurke, Pilzen, Kirschtomaten und Zwiebeln in Sauerrahm 

           mit Butterreis		  €	 9,95

Hamburger Labskaus

           mit Pökelfleisch, Bismarkhering, roter Bete, Gewürzgurke und 2 Spiegeleier		  €	 12,95

Das Kartoffelgedicht

Jetzt schlägt deine schlimmste Stunde,

du ungleichrunde,

du ausgekochte, du zeitgeschälte

du viel gequälte,

du Gipfel meines entzückens,

jetzt kommt der Moment des zerdrückens,

mit der Gabel - sei stark !

Ich will auch Butter und Quark

oder Kümmel, auch Leberwurst in dich stampfen.

Musst nicht gleich so ängstlich dampfen.

Ich möchte dich doch noch einmal erfreuen.

Soll ich den Schnittlauch über dich streuen 

oder ist dir nach Hering zumut ? Du bist ein rührend junges Blut.

Deashalb schmeckts du besonders gut.

Wenn das auch egoistisch klingt, 

so tröste dich damit, du wundervolle

Pellka, das du eine edel Knolle

warst, und das dich ein Kenner verschlingt.



26 Zusatzstoffe siehe S. 29 

RUND UM DIE BRATKARTOFFEL

           Aus der Pfanne mit krossem Speck 
2, 3, 4

, 

           Zwiebeln und Schmalz gebraten

Schnitzel „Wiener Art“

           mit Bratkartoffeln und Salatbeilage		  €	 10,95

3 Spiegeleier

           auf Bratkartoffeln mit Salatbeilage		  €	 6,20

Leberkäse vom Grill

           mit 2 Spiegeleiern auf Bratkartoffeln und norddeutschem Krautsalat		  €	 7,95

Großes Bauernfrühstück

           mit gewürfeltem Katenschinken 
2, 3, 8

, Gewürzgurke und Salatbeilage		  €	 7,95

Gärtnerfrühstück (unser vegetarisches Bauernfrühstück)

           mit frischem Marktgemüse & Salatbeilage (ohne Speck)		  €	 7,50

Hamburger Pannfisch

           gebratene Fischfilets auf Bratkartoffeln mit Pommery-Senf-Sauce und Gurkensalat		  €	 12,95

Roastbeef kalt

           rosa gebraten mit Bratkartoffeln, hausgemachter Remouladensauce 

           und kleinem Salat		  €	 11,95

Auf Ihren Wunsch bereiten wir die Bratkartoffeln natürlich auch gerne ohne Speck zu
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VOM GRILL UND AUS DER PFANNE

Rösti-Pfanne

           gebratene Waldpilze in Kräuterrahm auf Kartoffel-Rösti 

           mit Käse überbacken		  €	 7,95

Gegrilltes Truthahnbrustfilet

           mit gebratenem Gemüse in grüner Pfeffersauce und Country-Potatoes		  €	 9,95

Geschnetzeltes Züricher Art

           mit zarten Putenbruststreifen, Zwiebeln & Champignons 

           in Weisswein-Käserahm und Rösti		  €	 10,95

Rumpsteak vom Grill 200g

           mit Ofenkartoffel, Sour Cream 
4
 & bunter Salatbeilage		  €	 18,95

Steakpfanne

           3 kleine Steaks vom Rind, Schwein und Pute auf Bratkartoffeln

           mit Marktgemüse & Sauce Béarnaise		  €	 13,95

Surf and Turf

           Rumpsteak vom Grill mit 3 Garnelen, Twister Pommes, zweierlei Dips, 

           Röstbrot und Salatbeilage		  €	 23,95
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OFENKARTOFFELN

Baked Potatoe

           mit Sour Cream 
4
 und Salatbeilage		  €	 4,60

Green Potatoe

           mit Blattspinat in Rahm und Käse 
1
 überbacken		  €	 6,70

Chicken Potatoe

           mit Sour Cream 
4
 & gegrillten Hähnchenbruststreifen		  €	 7,95

SNACKS & MORE

Nachos

           mit Käse
 1
 überbacken, dazu Guacamole & Salsa Picante		  €	 4,95

Potatoe Wedges 

           mit Sour Cream 
4
 oder BBQ-Sauce		  €	 3,95

Twister Pommes		  €	 3,50

Poppers

           gebackene Chilischoten mit Käsefüllung 
1
 und BBQ-Dip		  €	 4,90

SÜSSES DANACH

Hamburger rote Grütze

           mit flüssiger Sahne		  €	 4,95

Versunkene Kirschen

           mit Vanilleeis und gratinierter Quarkhaube		  €	 5,95

Apfelstrudel

           mit Vanilleeis und Sahne		  €	 4,95
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FÜR DIE ROTZLÖFFEL

Kiddy Twister

           Twister Pommes rot/weiß		  €	 3,50

Käpt'n Blaubär

           Fischstäbchen mit Twister Pommes		  €	 4,95

Bella Italia

           Nudeln mit Butter 
1
		  €	 2,95

           Spaghetti mit Tomatensauce		  €	 3,95

Kermit

           kleines Schnitzel mit Twister Pommes		  €	 5,50

Zusatzstoffe:

Bei Lebensmitteln, die einen oder mehrere Zusatzstoffe enthalten, die

der Pflicht der Kenntlichmachung unterliegen, weisen wir über die

Angabe einer Kennziffer darauf hin. Die verwendeten Kennziffern

stehen dabei für die folgenden erforderlichen Hinweise:

1 mit Farbstoff, 2 konserviert, 3 mit Antioxidationsmittel,

4 mit Geschmacksverstärker, 5 Benzoesäure, 6 geschwärzt,

8 mit Phosphat, 9 mit Süßungsmittel, + Koffeinhaltig, ++ Chininhaltig

Alle in der Karte befindlichen Preise enthalten Bedienung und Mwst.


